Amanida de formatge de cabra amb fruits secs i vinagreta de mel
Ensalada de queso de cabra con frutos secos y vinagreta de miel

Crema de carbassa del nostre hort amb cruixent de porro
Crema de calabaza de nuestro huerto con crujiente de puerro

Tagliatelle amb salsa de tomaquet i tonyina
Tagliatelle con salsa tomate y atun

Musclos a la marinera .

Mejillones a la marin
L J

s i bolets (suplement +2,5€)
sy setas (suplemento +2,5€)

Risotto.dg llago
Risotto de Iangos

Costelles de porc amb cﬁutney de tomaqueti aji
Costillas de cerdo con chutney de tomate y aji

Papillote®e s

a brasa o am
brasa o con sals

Entrecott
Entrecotte

sa de pebre verd (suplement +6,50¢€)
pimienta verde (suplemento +6,50€)

Cassola d’arros de marisc i crustaci (suplement +5,50€, Min. 2 persones)
Cazuela de arroz de marisco y crustaceos (suplemento +5,50€, Min. 2 personas)

Garro de porc arfgb salsa de carn
en ec0pes

restarant et &ianniges o
Pastis de formatge amb melmelada de figues

Tarta de queso con mermelada de higos

Mix de fruita natural
Mix de fruta natural

Flam casola de coco
Flan casero de coco

Disposem d’informacié SOBRE AL.LERGENS, consulteu al nostre personal

P.V.P: 14,90€ I.V.A. INCLOS. INCLOU PA, 1 AMPOLLA AIGUA NATURAL | COPA DE VI
P.V.P: 16,50€ I.V.A. INCLOS, CAP DE SETMANA I FESTIUS



