Amanida de fruits del mar amb vinagreta de marisc
Ensalada de frutos del mar con vinagreta de marisco

Musclos al vapor amb aroma d’api i llimona
Mejillones al vapor con aroma de apio y limén

Troffies amb salsa diavola 6
Troffies con salsa diavola

Risotto de ceps (suplement +2,5€) O
Risotto de “ceps” (suplemento +2,5€)

Carpaccio de carbassa i burrata amb oli d’alfabrega (4]
Carpaccio de calabaza y burrata con aceite de albahaca

0000

X

Sm

0

Fricandé amb bolets i vi ranci 2O
Fricando con setas y vino rancio

Romescada de peix Q00

“Romescada” de pescado

Entrecotte a la brasa o amb salsa de formatge blau (suplement +5,50¢€) O
Entrecotte a la brasa o con salsa de queso azul (suplemento +5,50€)

Fideua de calamar (suplement +2,50€, Min. 2 persones) (o

Fideua de calamar (suplemento +2,50€, Min. 2 personas)

Conill a I’allada @@

Conejo al ajillo

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla (suplement +2,50€)
Coulant de chocolate con helado de vainilla (suplemento +2,50€)

Pastis de formatge cremos amb melmelada de figueso

Tarta de queso cremoso con mermelada de higos

Mix de fruita fresca
Mix de fruta fresca

Tartaleta de llimona 0
Tartaleta de limdn

coNTIENE CRUSTACEOS HuEVOS PESCADD CACAHUETES soua LacTEOS FrRUTOS
uuuuuuuuuuuuu

P.V.P: 13,90€ I.V.A. INCLOS. EL MENU INCLOU PA, AIGUA sens
P.V.P: 15,90€ I.V.A. INCLOS, CAP DE SETMANA I FESTIUS

GRANOS  DIGXIDO DE AZUFRE  MOLUSCOS
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